Revidovany pteklad pravniho ptedpisu Evropskych spolecenstvi

SMERNICE RADY
ze dne 22. éervence 1991

o hygienickych predpisech pro produkci a uvadéni produkti rybolovu na trh

(91/493/EHS)

RADA EVROPSKYCH SPOLECENSTVI,

s ohledem na Smlouvu o zaloZeni Evropského hospodaiského spolecenstvi; a zejména na Clanek
43 této smlouvy,

s ohledem na navrhy Komise',
s ohledem na stanoviska Evropského parlamentu?,
s ohledem na stanoviska Hospodatského a socialniho v§boru®,

vzhledem k tomu, ze s ohledem na vytvoieni vnitiniho trhu a zejména na zajisténi hladkého
fungovani spole¢né organizace trhu s produkty rybolovu, ustavené nafizenim (EHS) &. 3796/81°,
naposledy pozménéném natizenim (EHS) & 2886/89°, je dilezité, aby uvadéni ryb a rybich
vyrobkl nebylo omezovano rozdily, které existuji v hygienickych ptedpisech jednotlivych
Clenskych statli; Ze to umozni lepSi harmonizaci produkce a uvadéni na trh a rovné podminky
hospodaiské soutéze a tim 1 zajisti jakostni produkty pro spotiebitele;

vzhledem k tomu, ze Evropsky parlament pozadal Komisi ve svém usneseni ze dne 17. bfezna
1989°, aby pfipravila souhrnné navrhy tykajici se hygienickych podminek produkce a uvadéni
produkti rybolovu na trh, vCetné fesent problému hlistic;

vzhledem k tomuy zZe ¢erstvé ulovené produkty rybolovu v zésadé nejsou kontaminovany
mikroorganismy; ze vSak mtze dojit k jejich kontaminaci a naslednému hnilobnému rozkladu,
pokud je s nimi manipulovéno a jsou zpracovavany nehygienickym zptsobem,;

vzhledem k- tomu, Ze museji byt stanoveny zakladni ptedpisy, aby byla zajisténa pozadovana
hygiena pii manipulaci s Cerstvymi nebo zpracovanymi produkty rybolovu ve vSech stupnich
produkee, skladovani a ptepravy;
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vzhledem k tomu, Ze je tfeba obdobné pouzit nékteré obchodni normy, které byly stanoveny na
zékladé ¢lanku 2 natizeni (EHS) ¢. 3796/81 pro urceni hygienické jakosti téchto produkti;

vzhledem k tomu, Ze ukolem rybatského primyslu je zejména zajistit, aby produkty rybolovu
splnovaly hygienické pozadavky uvedené v této smérnici;

vzhledem k tomu, ze pfislusné organy clenskych statli se prostiednictvim inspekei a kontrol
museji presveédcit, ze producenti a vyrobei dodrzuji uvedené predpisy;

vzhledem k tomu, ze museji byt piijata kontrolni opatfeni na urovni SpoleCenstvi, za ucelem
jednotného uplatiiovani norem stanovenych touto smérnici ve vSech ¢lenskych statech;

vzhledem k tomu, Ze k zajisténi hladkého fungovani vnitiniho trhu museji byt opatieni jednotné
uplatiiovana jak pti obchodovani na narodnim trhu, tak pfi obchodovani uvniti Spolecenstvi;

vzhledem k tomu, Ze pii obchodovani uvnitt Spolecenstvi maji byt rovnéz na produkty rybolovu
uplatiovana pravidla stanovend smérnici Rady 89/662/EHS =ze dne 11. prosince 1989 o
veterinarnich kontrolach v obchodu uvnité Spolegenstvi.s cilem dotvofeni vnitiniho trhu’, ve
znéni smérnice 90/675/EHS®;

vzhledem k tomu, Ze na produkty rybolovu ze tietich zemich ur€ené k prodeji ve SpoleCenstvi se
nesm¢ji vztahovat vyhodnéjsi podminky, nez jaké jsou uplatiiovany ve Spolecenstvi; ze musi byt
na urovni Spolecenstvi stanoven postup pro kontrolu podminek produkce a uvadéni na trh ve
tietich zemich, aby Spolecenstvi mohlo uplatiiovat spoleény dovozni rezim zaloZeny na rovnosti
podminek;

vzhledem k tomu, Ze uvedené dovozy jsou podrizeny zdsadam kontroly a ochrannym opatienim
podle smérnice Rady 90/675/EHS ze dne 10. prosince 1990, kterou se stanovi zasady organizace
veterinarni kontroly produktti dovazenych do Spelecenstvi ze tfetich zemi;

vzhledem k tomu, ze je tieba, s ohledem na zvlastni okolnosti, pfiznat odchylky nékterym
provozovnam pusobicim jiz pfed 1. lednem 1993, aby se mohly pfizplsobit vS§em pozadavkim
stanovenym v této smérnici;

vzhledem k tomu, Ze Komise by méla byt povétfena pfijetim urcitych opatfeni k provadéni této
smérnice; ze k tomuto ucelu by meély byt stanoveny postupy zavadéjici uzkou a ucinnou

spolupraci mezi Komisi a ¢lenskymi staty v ramci Stalého veterinarniho vyboru;

vzhledem k. tomu, Ze zékladni pozadavky stanovené touto smérnici mohou vyzadovat pozdéjsi
uptesnéniy

PRIJALA TUTO SMERNICTI:

T UE. vést.
85 v
UF. vést.
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KAPITOLA 1

Obecna ustanoveni

Clanek 1

Tato smérnice stanovuje hygienické predpisy pro produkci a uvadéni na trh produkt rybolovu
urcenych k lidské spotiebe.

Clanek 2

Pro ucely této smérnice se rozumi:

1.

,produkty rybolovu“: cela téla nebo ¢asti motskych nebo sladkovodnich zivocicha
vcetné jiker a mlici, s vyjimkou vodnich savei, zab a vodnich zivoCichi, na které se
vztahuji jiné pravni predpisy Spolecenstvi,

., produkty akvakultury “: jakékoli produkty rybolovu, jejichZ narozeni i rist az do jejich
uvedeni na trh jako potraviny jsou pod kontrolou €loveka. Za produkty akvakultury se
rovnéz povazuji moiské a sladkovodni ryby a korySi uloveni v nedospélosti v
pfirozeném prostfedi a chovani v_zajeti az do dosazeni obchodni velikosti zaddané k
lidské spotiebé. Za produkty akvakultury se nepovazuji ryby a korysi obchodni velikosti
uloveni v pfirodnim prostfedi a uchovavani zivi za ucelem jejich pozdéjsiho prodeje,
pokud jsou pouze udrzovani zivi a neni cilem dosédhnout jejich vEét§i hmotnosti ¢i
velikosti;

,,chlazenim ““: proces snizeni teploty produkti rybolovu na teplotu tajiciho ledu;

., Cerstvymi produkty “: jakékoli produkty rybolovu, celé nebo upravené, vcetné
produkti balenych vakuové nebo v ochranné atmosféte, k jejichz uchovani nebylo
pouzito jin¢ho oSetfeni nez chlazeni;

,, upravenymi produkty “: jakékoli produkty rybolovu, jejichz anatomicka celistvost byla
uréitym ukonem zmeénéna, napt. vykuchdnim, oddélenim hlavy, krajenim, filetovanim,
mletim apod.;

szpracovanymi produkty“: jakékoli produkty rybolovu, cerstvé, chlazené nebo
zmrazene, které byly podrobeny chemickému nebo fyzikdlnimu procesu, jako je
zahtivani, uzeni, soleni, suSeni, marinovani apod., pfipadné kombinacim téchto procest.

»konzervaci“: postup spocivajici v baleni produktli do hermeticky uzavienych nadob a
v jejich tepelném oSetieni, které musi byt dostate¢né ke zniceni nebo zneskodnéni vsech
mikroorganismil, jez by se mohly mnozit pii teplotach, za nichz jsou produkty
skladovany;

,,zmrazenymi produkty“: jakékoli produkty rybolovu, které byly zmrazeny, aby po
ustaleni teploty bylo v jadfe produkt dosazeno nejméné —18 °C;
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I3

,,balenim “: ¢innost zajist'ujici ochranu produkt rybolovu pouzitim obalu, kontejneru
nebo jin¢ho vhodného materialu;

ST

., partii “: mnozstvi produktli rybolovu ziskanych za prakticky stejnych okolnosti;

., zasilkou “ mnozstvi produkti rybolovu urc¢enych jednomu nebo vice piijemcum v zemi
urceni a prepravovanych tymz dopravnim prostiedkem;

,,dopravnimi prostredky“ nakladni prostory automobilti, vlakid, letadel a lodi nebo
kontejnery uréené k piepravé po sousi, po moii nebo ve vzduchu;

., prislusnym organem * Gstfedni organ ¢lenského statu ptislusny k vykonu veterinarnich
kontrol nebo organ, na n¢jz byla tato pfisluSnost pfenesena;

,provozovnou “: jakékoli prostory, ve kterych jsou.produkty rybolovu upravovany,
zpracovavany, zchlazovany, zmrazovany, baleny nebo uskladnény. Drazebni haly a
velkoobchody, ve kterych je zbozi pouze vystavovano a prodavano ve velkém, nejsou
povazovany za provozovny;

,uvadeénim na trh* drzeni nebo vystaveni za ucelem prodeje, nabidka prodeje, prodej,
dodavka nebo jakykoliv jiny zplsob uvadéni na trh ve SpoleCenstvi, s vyjimkou
maloobchodniho prodeje a dodava-li rybat pfimo/na mistni trh maloobchodnikovi nebo
spotfebiteli mald mnozstvi, ktera podléhaji hygienickym kontrolam stanovenym
vnitrostatnimi ptedpisy o kontrole maloobchodu;

,,dovozem ““: vstup produktii rybolovu ze tetich zemi na uzemi Spolecenstvi,

,, Cistou morskou vodou*: motska nebo brakicka voda, kterd je prosta mikrobidlni
kontaminace, Skodlivych latek a/nebo toxického motského planktonu v mnozstvi, jez
muze ovlivnit hygienickou jakost produktii rybolovu, a kterd je pouzivana za podminek
stanovenych touto smérnici;

, wrobnim plavidlem “: jakékoli plavidlo, na jehoz palubé jsou produkty rybolovu
podrobeny jednomu-nebo vice z nasledujicich tikontl, na néz navazuje baleni: filetovani,
fezani, odstranéni Supin, mleti, zmrazeni, zpracovani.

Za vyrobni plavidla se nepovazuji:
— _rybaiska plavidla, na nichz se provadi pouze vareni korysti nebo mekkyst,

— rybaiska plavidla, na nichz se provadi pouze zmrazeni.

Clanek 3

Na uvedeni na trh produkt rybolovu ulovenych v pfirozeném prostiedi, se vztahuji tyto

podminky:

a)

museji:

1) byt uloveny a pfipadné podrobeny manipulaci za ucelem vykrveni, odstranéni
hlavy, vnitfnosti a ploutvi, zchlazeny nebo zmrazeny na plavidle v souladu s



b)

d)

g)

2.
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hygienickymi piedpisy, které na navrh Komise stanovi Rada kvalifikovanou
vétsinou. K tomu ucelu piedlozi Komise névrhy do 1. fijna 1992;

i1) byt pfipadné¢ podrobeny manipulaci na vyrobnich plavidlech schvalenych
v souladu s ¢lankem 7 podle pozadavki uvedenych v kapitole I pfilohy.

Pti vateni korysiti a mekkyst na plavidle museji byt dodrzena ustanoveni kapitoly
III ¢asti I bodu 5 a kapitoly IV ¢asti IV bodu 7 ptilohy. Tato plavidla museji byt
prislusnymi organy zaregistrovana zvlast’;

pfi vykladce a po ni s nimi musi byt manipulovano v souladu's kapitolou II pfilohy této
smeérnice;

musi s nimi byt manipulovdno a pifipadné museji byt baleny, upravovany,
zpracovavany, zmrazeny, rozmrazeny nebo skladovany hygienickym zplisobem v
provozovnach schvalenych v souladu s ¢lankem 7 podle pozadavki kapitoly III a IV
prilohy.

Odchylné od kapitoly II bodu 2 piilohy mtze ptisluSny organ souhlasit s tim, aby byly
Cerstvé produkty rybolovu pielozeny v pristavu-do nadob urcenych k bezprostrednimu

pfesunu do schvalené provozovny, .do " zaregistrované¢ draZzebni haly nebo do
zaregistrované¢ho velkoobchodu a tam zkontrolovany;

museji byt podrobeny zdravotni kontrole v souladu s kapitolou V pfilohy;
museji byt vhodnym zpiisobem zabaleny podle kapitoly VI ptilohy;
museji byt oznaceny v souladu s kapitolou VII pfilohy;

museji byt skladovany a piepravovany za hygienicky uspokojivych podminek podle
kapitoly VIII ptilohy;

Jestlize je vyvrZeni vnitinosti z technického a obchodniho hlediska mozné, musi byt

provedeno co nejdiive po vylovu nebo po vykladce.

3.

a)

b)

Na uvedeni‘produktt akvakultury na trh se vztahuji tyto podminky:

usmrcovani musi byt provadéno ve vhodnych hygienickych podminkach. Produkty
nesmé&ji byt zneCiStény zeminou, bahnem nebo vykaly. Nejsou-li produkty zpracovany
ihned po usmrceni, museji byt uchovavany zchlazené;

produkty museji rovnéz vyhovovat pozadavkiim odst. 1 pism. c¢) az odst. 1 pism. g).

a) Nauvadéni zivych mlzi na trh se vztahuji ustanoveni smérnice Rady 91/492/EHS
ze dne 15. Cervence 1991 o hygienickych ptedpisech pro produkci a uvadéni
Zivych mlzi na trh’.

?Viz strana 1 v tomto &isle Utedniho véstniku.
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b)  Zivi mlzi museji v piipadé zpracovavani vyhovovat nejen pozadavkim pismene
a), ale t€Z pozadavklim odst. 1 pism. c) az odst. 1 pism. g).
Cldnek 4
Produkty rybolovu ur¢ené k uvedeni na trh v zivém stavu museji byt stile uchovavany v co
nejlepsich podminkéch pro jejich preziti.
Clanek 5
Je zakézano uvadét na trh tyto produkty:
— jedovaté ryby téchto Celedi: Tetraodontidae, Molidae, Diodontidae, Canthigasteridae,

— produkty rybolovu obsahujici biotoxiny, jako napft. ciguatoxin nebo toxiny paralyzujici
svaly.

Podrobné pozadavky pro druhy uvedené v tomto ¢lanku a piislusné metody rozboru se pfijmou
postupem podle ¢lanku 15.

Clanek 6

1. Clenské staty dbaji o to, aby osoby odpovédné za provozovny provedly veskera nutna
opatteni k tomu, aby ve vSech etapach produkce produkti rybolovu byly dodrzovany podminky
uvedené v této smérnici.

Odpovédné osoby museji za timto ucelem provadet vlastni kontroly zaloZzené na téchto zasadach:

— urceni kritickych bodl v jejich provozovnach na zdkladé pouzivanych produkénich
postupd,

— stanoveni a zavedeni metod sledovani a kontrol téchto kritickych bodi,

— odbér vzorkli k vySetieni v laboratofi uznané ptisluSnym organem za ucelem kontroly
metod ¢isténi a dezinfekce a za Gcelem ovérovani dodrzovani norem stanovenych touto
smeérnici,

— uchovavani pisemnych zdznamG nebo zdznaml zaznamenanych nesmazatelnym
zpusobem, v souladu s predchozimi odrdzkami, za ucelem jejich predloZzeni
pfislusnému orgénu. Vysledky riznych kontrol a vySetfeni se museji uchovavat po dobu
nejmeéne dvou roku.

2. Jestlize vysledky vlastnich kontrol nebo jakékoli udaje, které maji k dispozici odpovédné
osoby podle odstavce 1, odhali existenci zdravotniho rizika nebo vyvolaji podezieni na existenci
zdravotniho rizika, a to anizZ jsou dotcena opatfeni uvedena v ¢l. 3 odst. 1 ¢tvrtém pododstavci
smérnice 89/662/EHS, museji byt za ufedni kontroly pfijata vhodna opatieni.

3. Provadéci pravidla k odst. 1 druhému pododstavci se stanovi postupem podle ¢lanku 15.
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Clanek 7

1. PtisluSny orgén schvali provozovny poté, co provéii, Ze spliuji pozadavky této smernice
pokud jde o povahu vykondvané ¢innosti. Rozhodne-li se provozovna vykonavat jinou ¢innost,
nez pro jakou obdrzela schvéleni, musi probéhnout nové schvéleni.

Pokud nejsou pozadavky této smérnice plnény, ucini piislusny organ nezbytna opatfeni. Vezme
pfitom v uvahu zejména vysledky piipadnych kontrol provadénych podle ¢lanku 8.

Ptislusny orgdn zaregistruje drazebni haly a velkoobchody, které nemuseji mit schvaleni, potg,
co proveri, Ze tato zatfizeni spliluji pozadavky této smérnice.

2. Pod vyslovnou podminkou, Ze produkty pochézejici z vyrobnich plavidel a provozoven,
draZebnich hal a velkoobchodii spliiuji hygienické normy stanovené touto smérnici, vSak ¢lenské
staty mohou, vzhledem k pozadavkiim na stavby a vybaveni stanovenym v kapitolach I az IV
ptilohy, poskytnout vyrobnim plavidlim a provozovndm, drazebnim haldm nebo
velkoobchodiim dodate¢nou lhiitu do 31. prosince 1995, béhem niz museji byt splnény podminky
pro schvéleni stanovené v kapitole IX. Takové odchylky mohou byt udéleny pouze vyrobnim
plavidlim a provozovnam, drazebnim haldm ‘nebo _velkoobchodiim pilisobicim pred
31. prosincem 1991, které do 1. Cervence 1992 predlozi piislusSnému narodnimu orgénu nalezité
odtivodnénou zadost o pfiznani odchylky. Tato zadost musi byt doplnéna planem a programem
praci upfesiiyjicimi lhiitu, béhem niz budou vyrobni plavidla a provozovny, drazebni haly nebo
velkoobchody schopny tyto pozadavky splnit. Pokud je pozadovan finan¢ni pfispévek od
Spolecenstvi, mohou byt ptijaty pouze projekty, které jsou v souladu s pozadavky této smérnice.

3. Ptislusny organ sestavi seznam svych schvalenych provozoven; kazdému bude piidéleno
ufedni ¢islo.
Seznam schvalenych provozoven-a. vSechny jeho pozdéjsi zmeény museji byt kazdym clenskym

staitem oznameny Komisi. Komise sdéli tyto-udaje ostatnim clenskym stattim.*

4. Inspekce a kontroly provozoven se provadéji pravidelné pod zodpovédnosti ptislusného
organu, ktery ma mit volny ptistup do vSech casti provozoven, aby tak bylo zaru¢eno dodrzovani
ustanoveni této smérnice.

Pokud tyto inspekce a kontroly odhali neplnéni pozadavkl této smérnice, ucini piislusny organ
vhodna opatieni.

5. Odstavee 1, 3 a 4 plati i pro vyrobni plavidla.

6. Odstavce 3 a 4 plati i pro velkoobchody a drazebni haly.

Clanek 8

1. Znalci Komise mohou ve spolupraci s pfisluSnymi organy clenskych stati provadét
kontroly na misté, je-li to nezbytné pro jednotné uplatiiovani této smérnice. Zejména mohou
kontrolovat, zda provozovny skuteéné dodrzuji pozadavky této smérnice. Clensky stat, na jehoz
uzemi se kontrola provadi, poskytne znalciim veskerou pomoc nezbytnou k plnéni jejich
povinnosti. Komise informuje ¢lenské staty o vysledku takovych kontrol.
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2. Provadéci pravidla k odstavci 1 se stanovi postupem podle ¢lanku 15.
Clanek 9
1. Pravidla stanovend smérnici 89/662/EHS, které se tykaji produktid rybolovu urcenych

k lidské spotfebé, se uplatiiuji zejména pii organizaci kontrol, které maji byt provadény
Clenskym statem urceni, pfi krocich podniknutych v disledku téchto kontrol a pii provadeni
ochrannych opatieni.

2. Smérnice 89/662/EHS se méni takto:

a) v ptiloze A se dopliluje nova odrazka, kterd zni:

»-  smérnice Rady 91/493/EHS ze dne 22. ervence 1991 o hygienickych piedpisech
pro produkci a uvadéni produktd rybolovu na trh (Uf. vést. ¢. L 268, 24.9. 1991,
s. 15);«

b) v ptiloze B se zruSuje odrazka, kterd zni:

»-  produkty rybolovu urcené k lidské spotrebe*.
KAPITOLA I

Dovozy ze tietich zemi

Clanek 10

Ustanoveni vztahujici se na dovozy produktl ze tietich zemi museji byt pfinejmensim
rovnocennd ustanovenim, kterymi se fidi produkce a uvadéni na trh produkti ze Spolecenstvi.

Produkty rybolovu ulovené v piirozeném prostiedi rybaiskym plavidlem plujicim pod vlajkou
tieti zem¢ museji projit kontrelami podle ¢l. 18 odst. 3 smérnice 90/675/EHS.

Cldnek 11

1. Zvlastni podminky dovozu produktii rybolovu pro kazdou tfeti zemi nebo skupinu tretich
zemi se stanovuji postupem podle ¢lanku 15 v zavislosti na zdravotni situaci v piislusné treti
zemi.

2. Za ucelem stanoveni podminek dovozu a za ucelem zajisténi podminek produkce,
skladovéni a expedice produkti rybolovu urenych pro Spolecenstvi, provadéji znalci Komise a
clenskych statii kontroly na miste.

Znalci ze cClenskych stati, kteti maji byt témito kontrolami povéfeni, jsou jmenovani Komisi na
navrh Clenskych statt.
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Tyto kontroly jsou provadény na tcet Spolecenstvi, které hradi veskeré ptislusné naklady.

Cetnost a zptisob provadéni téchto kontrol se stanovi postupem podle élanku 15.

3. Pfi stanoveni podminek dovozu produkti rybolovu podle odstavce 1 je nutno piihlizet
zejména:

a) k legislativé této tieti zeme;

b) k organizaci pfislusného organu tfeti zem¢ a jeho kontrolnich utvard, k pravomocim

téchto utvart a k dozoru, kterému tyto utvary podléhaji a k jejich-moznostem sledovat
provadéni platné legislativy;

C) ke skuteCnym hygienickym podminkam produkce, skladovani a expedice produkt
rybolovu urcenych pro Spolecenstvi;

d) k zarukam, které muize tfeti zem¢ poskytnout pokud jde o plnéni pravidel uvedenych
v kapitole V pfilohy.

4. Podminky dovozu uvedené v odstavci 1 museji zahrnovat:

a) zpusoby ziskavani veterinarniho osvéd€eni, které musi doprovazet kazdou zasilku do
Spolecenstvi;

b) oznaceni znaCkou identifikujici-~produkty rybolovu, zejména schvalovaci Ccislo

provozovny, ze které produkty pochazeji, s vyjimkou zmrazenych produktii uréenych ke
zpracovani v konzervarenském pramyslu, k nimz je ptfiloZzeno osvédceni podle pismene
a);

c) seznam schvalenych provozoven, piipadné seznam vyrobnich plavidel, drazebnich hal
nebo velkoobchodi zaregistrovanych a odsouhlasenych Komisi postupem podle ¢lanku
15.

K tomu ucelu musi byt na zakladeé sdéleni ptisluSnych organii tietich zemi, pfedanych Komisi,
sestaven jeden nebo vice seznami téchto provozoven. Do tohoto seznamu muze byt zapsan
pouze provozovna, ktera byla uiedné schvalena ptisluSnym organem tieti zemé vyvazejici do
Spolecenstvi. Toto schvaleni zavisi na plnéni téchto pozadavk:

— dodrZovani pozadavkil rovnocennych pozadavkiim podle této smérnice,

— provadéni dohledu ufednim kontrolnim ttvarem tfeti zem¢.

5. Podminky uvedené v odst. 4 pism. a) a b) mohou byt zménény nebo doplnény postupem
podle ¢lanku 15.

Seznam uvedeny v odst. 4 pism. ¢) miize byt zménén Komisi v souladu se zasadami stanovenymi
rozhodnutim Komise 90/13/EHS".

00k vest. €. L 8, 11. 1. 1990, s. 70.
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6. Za zvlastnich okolnosti, mize byt postupem podle ¢lanku 15 povolen dovoz pfimo
z provozovny nebo z vyrobniho plavidla tfeti zemé, jestlize tato tfeti zem¢ nemize dat zaruky
uvedené v odstavci 3, pokud tato provozovna nebo toto vyrobni plavidlo obdrzelo zvlastni
schvéleni na zdklad¢ kontroly provedené v souladu s odstavcem 2. Rozhodnuti-o povoleni
stanovi zvlastni podminky dovozu, které musi produkty pochazejici z této provozovny nebo
vyrobniho plavidla spliovat.

7. Nez budou stanoveny podminky dovozu uvedené v odstavci 1, dohlizeji €lenské staty na
to, aby podminky uplatiiované na dovozy produktt rybolovu ze tfetich zemi byly pfinejmenSim
rovnocenné podminkdm produkce a uvadéni na trh ve Spolecenstvi.

Clanek 12

1. Pravidla a zasady stanovené smérnici 90/675/EHS se uplatnuji zejména pii organizaci
kontrol, které maji byt provadény Elenskymi staty, pfi krocich podniknutych v disledku téchto
kontrol a pii provadéni ochrannych opatteni.

2. Aniz je dotéeno dodrzovani pravidel a zasad uvedenych v odstavci 1 tohoto ¢lanku a do
doby, nez budou uplatiiovana rozhodnuti podle ¢l. 8 odst: 3 a €lanku 30 smérnice 90/675/EHS,
jakoz 1 podle ¢lanku 11 této smérnice, se nadale uplatiuji pfislusnd vnitrostatni provadéci
pravidla k ¢l. 8 odst. 1 a 2 uvedené smérnice.

KAPITOLA III

Zavéreéna ustanoveni

Clanek 13

Ptilohy mohou byt zménény Radou, ktera rozhoduje kvalifikovanou vétSinou na navrh Komise.

Clanek 14

Komise po konzultaci s €lenskymi staty predlozi Radé¢ do 1. c¢ervence 1992 zpravu o
minimalnich’ pozadavcich na stavby a vybaveni, které maji byt dodrzovany malymi
provozovnami zajist'ujicimi distribuci na mistni trhy a nachézejicimi se v oblastech podléhajicich
zvlastnim omezenim pokud jde o jejich zdsobovani, podle moznosti doplnénou o navrhy, o nichz
Rada do 31. prosince 1992 rozhodne v souladu s hlasovacim postupem podle c¢lanku 43
Smilouvy.
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Cldnek 15

1. Ma-li byt zahajen postup podle tohoto clanku, piednese véc Stalému veterinarnimu
vyboru ustaveném rozhodnutim 68/361/EHS'' (dale jen ,,vybor*) neprodlen& jeho predseda, a to
bud’ z vlastniho podnétu, nebo na Zadost zastupce nékteré¢ho clenského statu.

2. Zastupce Komise predlozi vyboru navrh opatieni, ktera maji byt pfijata. Vybor zaujme
stanovisko k tomuto ndvrhu ve lhaté, kterou mize predseda stanovit podle nalé¢havosti véci.
Stanovisko se pfijima vétSinou stanovenou v ¢l. 148 odst. 2 Smlouvy pro pfijimani rozhodnuti,

kterda mé Rada pfijimat na navrh Komise. Hlasim zéstupct Clenskych stati ve wvyboru je
pridélena vaha stanovena v uvedeném ¢lanku. Predseda nehlasuje.

3. a)  Komise pfijme navrhovana opatieni, jsou-li v souladu se stanoviskem vyboru.

b)  Pokud navrhovana opatieni nejsou v souladu se stanoviskem vyboru nebo pokud
vybor zadné stanovisko nezaujme, Komise neprodlené piedlozi Rad¢ navrh
opatteni, kterd maji byt ptijata. Rada se usnese kvalifikovanou vétSinou.

Pokud do vyprSeni lhity tfi mésicti ode dne, kdy ji byl nadvrh pteddn, nepiijme

Rada rozhodnuti, pfijme navrhovana opatieni Komise, nevyslovi-li se Rada proti
opatfenim prostou vétSinou.

Clanek 16
Pokud by do 1. ledna 1993 nebylo pfijato rozhodnuti o provadécich pravidlech k této smérnici,
mohou byt postupem podle ¢lanku 15/pfijata na obdobi dvou let nezbytna ptechodna opatieni.
Clanek 17
Na zéklad¢ ziskanych zkuSenosti budou ustanoveni této smérnice do 1.ledna 1998 Radou na
navrh Komise prezkoumana.
Clanek 18

Clenské staty uvedou v Gi€innost pravni a spravni predpisy nezbytné pro dosazeni souladu s touto
smérnici do 1. ledna 1993. Uvédomi o tom Komisi.

Tato opatfeni pfijata ¢lenskymi staty museji obsahovat odkaz na tuto smérnici nebo musi byt

takovy odkaz u€inén pii jejich afednim vyhlaseni. Zpiisob odkazu si stanovi ¢lenské staty.
Clanek 19

Tato smérnice je uréena Clenskym statiim.

V Bruselu dne 22. ¢ervence 1991.

0k vest. & L 255, 18. 10. 1968, s. 23.
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Za Radu
predseda
P. DANKERT
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PRILOHA

KAPITOLA 1

POZADAVKY NA VYROBNI PLAVIDLA

Pozadavky na konstrukci a vybaveni

1.  Vyrobni plavidla museji byt pfinejmensim vybavena:

a)

b)

d)

g)

prostorem vyhrazenym pro pifijem produktd rybolovu, ktery musi byt
dostatecn¢ velky a uspotfadany tak, aby bylo mozné oddélovat po sobé
odlovené ulovky. Tento pfijimaci prostor a jeho oddélitelné ¢asti museji byt
snadno cistitelné. Musi byt usporadan tak, aby chranil produkty pred ucinky
slunce, pfed nepfiznivym pocasim a pied jakymkoliv zdrojem necistoty
nebo kontaminace;

systtmem pro piepravu produktli rybelovu z pfijimaciho prostoru na
pracovni mista, ktery vyhovuje hygienickym piedpistim;

dostatecné prostornymi pracovnimi misty pro upravu a zpracovani produktt
rybolovu v odpovidajicich hygienickych podminkach. Tato mista jsou
uspofadana a rozmisténa zplisobem, ktery vylucuje jakoukoliv kontaminaci
produkti;

dostatecné velkymi-a snadno Cistitelnymi misty pro uskladnéni kone¢nych
produktt. Pokud je na plavidle jednotka na zpracovani odpadi, musi byt pro
jejich uskladnéni vyhrazena oddélend ¢ast v podpalubi;

prostorem pro. uskladnéni obalového materidlu, oddélenym od mist pro
upravu a zpracovani produkti;

zvlastnim  vybavenim pro vypousténi odpadd a produkti rybolovu
nevhodnych k lidské spotiebé bud’ ptimo do moie nebo, je-li to nutné, do
nepropustné nadrze uréené pouze pro tento ucel. Pokud jsou odpady
skladovany a zpracovavany na plavidle z divodu jejich asanace, museji byt
pro tento ucel vyhrazeny oddélené prostory;

zafizenim umoziujicim rozvod pitné vody, ve smyslu smérnice 80/788/EHS
z 15.&ervence 1980 o jakosti vody uréené k lidské spotieb&'?, nebo
zasobovani motskou vodou pod tlakem. Usti ¢erpadla moiské vody musi byt
umisténo na takovém miste, aby jakost Cerpané moiské vody nemohla byt

2 U vest. ¢. L 229, 30.9. 1980, s. 11. Smérnice naposledy pozménéna aktem o pristoupeni
z roku 1985 (Ut. vést. €. L 302, 15. 11. 1985, s. 218).
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h)

zhorSena odpadnimi vodami vypousténymi do moie, odpady nebo vodou z
chladicich systémi motort;

piiméfenym poctem Saten, umyvadel a zachodt, zachody se nesméji otevirat
pfimo do prostor, kde jsou upravovany, zpracovavany nebo skladovany
produkty rybolovu. Umyvadla museji byt vybavena prostfedky k umyvani a
k osuSovani rukou, které vyhovuji pozadavkim hygieny; vodovodni
kohoutky u umyvadel museji byt bezdotykové.

Prostory, ve kterych se produkty rybolovu upravuji, zpracovéavaji nebo zmrazuji,
museji byt opatfeny:

a)

b)

2

podlahou s protiskluzovou upravou povrchu, kterou lze snadno Ccistit a
dezinfikovat a jez je opatfena technickym zafizenim umoznujicim snadny
odtok vody. Konstrukce a stroje pripevnéné k podlaze museji byt vybaveny
takovym odtokovym systémem, aby nemohlo dojit k jeho ucpani odpady z
ryb a aby byl zajistén snadny odtok vody;

snadno Cistitelnymi sténami a stropy, zvlasté v trovni a v mistech priichodt
potrubi, past pracovnich linek nebo elektrického vedent;

hydraulickym vedenim uspofddanym nebo chranénym tak, aby ptipadny
unik oleje nemohl znecistit produkty rybolovu;

dostate¢nou ventilacia v pfipadné i patiicnym odsavanim vypara;
dostate¢nym osvétlenim;
vybavenim k Cisténi a dezinfekci néradi, materidlu a zafizeni,

vybavenim k umyvéani a dezinfekci rukou s bezdotykovymi vodovodnimi
kohoutky a ru¢niky pro jedno pouziti.

Pracovni prostiedky a naradi, jako jsou napt. fezaci stoly, naddoby, dopravni pasy,
vyvrhovaci a filetovaci stroje atd., museji byt z materiali odolnych viic¢i korozi
zpusobené moiskou vodou, museji byt snadno Cistitelné a dezinfikovatelné a
museji byt udrzovany v dobrém stavu.

Vyrobni plavidla, ve kterych se zmrazuji produkty rybolovu, museji byt
vybavena:

a)

b)

dostatecné vykonnym mrazicim systémem zajiStujicim rychlé sniZeni teplot
tak, aby teploty v jadfe zmrazovanych produktii rybolovu byly v souladu s
touto smeérnici;

dostatetn¢ vykonnym mrazicim systtmem schopnym udrzovat ve
skladovacich prostorech, kde jsou uloZeny produkty rybolovu, teploty
odpovidajici pozadavkiim této smérnice. Skladovaci prostory museji byt
vybaveny dobfe pfistupnym pfistrojem pro zdznam teplot.
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Hygienické pozadavky na zachazeni s produkty rybolovu a jejich skladovani na
palubé plavidla

1.  Za uplatiovani spravného postupu pii zpracovavani produktii rybolovu-musi na
palubé vyrobniho plavidla zodpovidat osoba s fadnou kvalifikaci. Musi mit
nezbytna opravnéni, aby mohla zajistit dodrzovani ustanoveni této-smeérnice.
Pracovnikiim povéfenym kontrolou musi zptistupnit plan dohledu a provérovani
kritickych mist na plavidle, registr se svymi zjiSténimi a pripadné¢ zdznamy o
teplote.

2. Obecné hygienické pozadavky na prostory a materialy jsou uvedeny v kapitole III
casti I A této prilohy.

3. Obecné hygienické pozadavky na pracovniky jsou uvedeny v kapitole III Casti
I1.B této ptilohy.

4.  Pfi odfezavani hlav, vyvrhovani a filetovani museji byt dodrzeny hygienické
podminky uvedené v kapitole IV c¢asti [ bodech 2, 3 a 4 této ptilohy.

5. Pii zpracovavani produktd rybolovu na plavidle museji byt dodrzeny hygienické
predpisy uvedené v kapitole IV ¢astech III, IV a V této ptilohy.

6.  Produkty rybolovu museji byt piimo a skupinové baleny na plavidle podle
hygienickych podminek uvedenych v kapitole VI této ptilohy.

7. Pii skladovani produktii rybolovu na plavidle museji byt dodrzeny hygienické
podminky uvedené v kapitole VIII bodech 1 a 2 této ptilohy.
KAPITOLA 1T
POZADAVKY PRI VYKLADCE A PO VYKLADCE
Zatizeni pro vylodéni a vykladku musi byt z dobfe Cistitelného materidlu, musi byt
udrzovan v €istoté a v dobrém stavu.

Pii vylodéni a vykladce je nutné zabranit jakémukoliv znecisténi produkti rybolovu.
Zgjména musi byt zajisténo, aby:

— vylodéni a vykladka byly provedeny rychle;

—  produkty rybolovu byly bez prodleni umistény do chranéného prostiedi s teplotou
pozadovanou v zavislosti na povaze produktu, pfipadné¢, aby byly v dopravnich
prostiedcich, ve skladech, v prodejnach nebo v provozovné zaledovany;

— nebylo povoleno pouzivani zafizeni a zplisobli manipulace, jez by mohly zhorsit
vlastnosti jedlych ¢asti produktt rybolovu.

Casti drazebnich hal a velkoobchodi, v nichZ jsou produkty rybolovu vystaveny za
ucelem prodeje, museji:
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)
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byt zastieSené a museji mit snadno Cistitelné stény;

mit nepropustnou, snadno umyvatelnou a dezinfikovatelnou podlahu, upravenou
tak, aby byl zajistén odtok vody; museji mit zafizeni umoznujici-hygienickeé
odstranovani odpadni vody;

byt vybaveny hygienickym zafizenim s potiebnym poctem umyvadel a
splachovacich zachodli. Umyvadla museji byt vybavena prostfedky na umyvani
rukou a rucniky na jedno pouZziti;

byt dobfe osvétleny, aby byla usnadnéna kontrola produkti rybolovu podle
kapitoly V této ptilohy;

byt po dobu vystaveni nebo uskladnéni produktt rybolovu pouzity pouze k témto
ucelim. Vozidla, jejichz vyfukové plyny by mohly ovlivnit jakost produkti
rybolovu nesméji vjizdét do hal. Nesméji tam vniknout nezédouci zvitata;

byt pravidelné Cistény, nejméné po skonceni kazdého prodeje. Pouzité nadoby
museji byt CiStény a vyplachovany zvenku i zevnitt pitnou vodou nebo Cistou
motskou vodou; pokud je to nutné, museji byt dezinfikovany;

byt opatfeny dobfe viditelnym oznadmenim o zdkazu koufeni, plivani, pozivani
napoji a jidla;

byt uzaviratelné a zlstat uzavieny, jestlize to ptislusny organ uzna za nutné;

byt vybaveny zatizenim pro rozvod vody v souladu s kapitolou III ¢asti I bodem 7
této ptilohy;

byt vybaveny nepropustnymi kontejnery z materialu odolného vici korozi, které

jsou urc¢eny na produkty nevhodné k lidské spotrebe;

mit pro potfebu prislusSného orgédnu dostatecné vybavenou, uzamykatelnou
mistnost a vybaveni potiebné k provadéni kontrol, nema-li pfislusny organ k
dispozici vlastni prostory na misté nebo v bezprostfedni blizkosti a v zavislosti na
mnozstvi produktii rybolovu vystavovaného k prodeji.

Po vykladce, pfipadné po prvnim prodeji, museji byt produkty rybolovu neprodlené
pfepraveny na misto urceni za podminek uvedenych v kapitole VIII této ptilohy.

Jestlize nejsou splnény podminky uvedené v bodu 4, museji byt haly, v nichz jsou
produkty rybolovu piipadné uskladnény pied jejich vystavenim k prodeji nebo po
prodeji 'a pied jejich piepravou do mista urceni, vybaveny dostatecné velkymi
chladirnami, které odpovidaji pozadavkiim uvedenym v kapitole III ¢asti I bodu 3 této
prilohy. Produkty rybolovu museji byt v tomto pfipad¢ uskladnény pii teploté, ktera je
blizka teploté tajiciho ledu.

Obecné hygienické podminky uvedené v kapitole III ¢asti II této ptilohy — s vyjimkou
oddilu B bodu 1 pism. a) — se pouziji pfiméfené¢ na haly, kde jsou produkty rybolovu
vystaveny k prodeji nebo uskladnény.
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Velkoobchody, v nichz jsou produkty rybolovu vystaveny k prodeji nebo uskladnény;
podléhaji podminkam uvedenym v bodech 3 a 5 této kapitoly a podminkam uvedenym v
kapitole III ¢asti I bodech 4, 10 a 11 této prilohy.

Obecné hygienické podminky uvedené v kapitole III ¢asti II této ptilohy se pouziji
piiméfené 1 na velkoobchody.

KAPITOLA III

OBECNE PODMINKY PRO PROVOZOVNY NA PEVNINE

Obecné podminky vztahujici se na stavby a vybaveni

Provozovny museji pfinejmensim zahrnovat:

1.

dostatecné prostornd pracovni mista umoznujici praci ve vyhovujicich
hygienickych podminkach. Uspotfaddani a rozmisténi téchto mist musi vyluovat
jakoukoli kontaminaci produkti ‘a jasné od sebe oddélovat Ccistou a
kontaminovanou ¢ast budovy;

v mistech manipulace, Gpravy a zpracovani uvedenych produkti:

a)  nepropustnou, snadno ¢istitelnou a dezinfikovatelnou podlahu, upravenou
tak, aby byl zajistén snadny odtok vody nebo vybavenou systémem na odtok
vody;

b)  odolné, nepropustné, hladké, snadno Cistitelné stény;

¢)  snadno Cistitelny strop;

d) odolné, snadno Cistitelné dvere;

e) . odpovidajici ventilaci a pfipadné patiicné odsavani vypara;
f)  dostatecné osvétleni;

g)  dostatecné mnozstvi prosttedki k umyvani a dezinfekci rukou.
V pracovnich prostorech a na zdchodech museji byt bezdotykové vodovodni
kohoutky. Tato zafizeni museji byt vybavena rucniky pro jednorazové
pouZziti;

h) = vybaveni k Cisténi naradi, materialu a zafizeni;
v chladirnach, v nichz jsou uskladnény produkty rybolovu:
— stejné pozadavky jako v bodu 2 pism. a), b), ¢), d) a ),

—  ptipadné dostatecné vykonny chladici systém, schopny udrzovat produkty
pii teplotach odpovidajici pozadavklim této smérnice;
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vhodné ochranné technické prostiedky proti vniknuti nezddoucich zivocichi, jako
jsou hlodavci, ptaci, hmyz apod.;

pracovni prostfedky a naradi, jako napt. fezaci stoly, nadoby, dopravni pasy a
noze, které museji byt z materidll odolnych vici korozi, snadno Cistitelné¢ a
dezinfikovatelné;

zvlastni nepropustné kontejnery odolného proti korozi na ukladani produktt
rybolovu nevhodnych k lidské spotiebé a prostor pro ukladani téchto kontejnert,
nejsou-li kontejnery vyprazdiovany alespoil na konci kazdého pracovniho dne;

zafizeni umoziujici rozvod pitné vody ve smyslu smérnice Rady 80/778/EHS,
pfipadné cisté moiské vody nebo vody vycisténé vhodnym cisticim zafizenim,
pod tlakem a v dostatecném mnozstvi. Miize byt vSak vyjimecné povoleno
zatizeni pro rozvod uzitkové vody pro pfipravu pary, pro pozarni ochranu a pro
chlazeni chladicich systémi, pod podminkou, Zze rozvedy k témto uceliim
neumoziuji pouzivat tuto vodu k jinym ucelim a Ze pouzivani této vody neni
spojeno s rizikem kontaminace produktii.-Rozvody uzitkové vody museji byt
zietelné odliSeny od rozvodii urcenych pro-pitnou vodu nebo cistou moiskou
vodu;

zatizeni umoznujici hygienické odstraniovani odpadnich vod;

dostateCny pocet Saten s hladkymi, nepropustnymi a omyvatelnymi sténami a
podlahou a piiméfeny pocet umyvadel a splachovacich zachodii. Zachody se
nesmé&ji otevirat piimo.do pracovnich prostori. Umyvadla museji byt vybavena
prostiedky k umyvani rukou a ru¢niky na jedno pouziti; vodovodni kohoutky u
umyvadel museji byt bezdotykové.

dostatecné vybavenou uzamykatelnou mistnost k vyluénému vyuziti inspekénim
utvarem, vyzaduje-li mnozstvi zpracovavanych produktii pravidelnou nebo stalou
piitomnost tohoto inspek¢niho utvaru;

vhodné vybaveni k cisténi a dezinfekci dopravnich prostfedkii. Toto vybaveni
neni.nutng, jestlize predpisy ukladaji povinnost Cistit a dezinfikovat dopravni
prostiedky v prostorach ufedné schvalenych ptisluSnymorganem,;

zafizeni, ve kterych jsou uchovavani zivi zivoc€ichové, jako jsou korysi a ryby,
museji mit odpovidajici vybaveni zajiStujici co nejlepsi podminky pro jejich
preziti, s rozvodem dostate¢n¢ jakostni vody, takze na zivocichy nemohou byt
preneseny Skodlivé organismy nebo latky.

Obecné hygienické podminky

A.

Obecné¢ hygienické podminky pro prostory a vybaveni

1. Podlaha, stény, strop a pticky, nafadi a nastroje slouZzici k praci s produkty
rybolovu museji byt udrzovany v Cistoté a v dobrém stavu tak, aby nebyly
zdrojem znecisténi produkti.
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2.

Prostory a vybaveni museji byt podrobovany pravidelnému hubeni
hlodaveti, hmyzu a jinych Skodlivych zivoc¢ichli; deratizacni, dezinfekénd,
dezinfek¢ni prostfedky nebo jakékoliv jiné latky, které mohou byt toxické,
museji byt ulozeny v uzamykatelnych mistnostech nebo skiinich a museji
byt pouzivany tak, aby bylo vylou¢eno nebezpeci kontaminace produkti:

Pracovni mista, néstroje a nafadi se mohou pouzivat pouze na zpracovavani
produkt. Mohou byt vSak se souhlasem pfisluSného organu pouzivany téz
na zpracovavani jinych druhd potravin, a to bud’ soucasné, anebo v jiném
obdobi.

Ke vSem ucelim se musi pouzivat pitnd -voda ve smyslu smérnice
80/778/EHS nebo cistd motskd voda. Vyjimecné vsak mize byt povoleno
pouzivani uzitkové vody k chlazeni strojti, pro pfipravu pary nebo pro ucely
pozarni ochrany, pod podminkou, Ze rozvody k témto ucelim neumoziuji
pouzivat tuto vodu k jinym ucelim a Ze pouzivani této vody neni spojeno
s rizikem kontaminace produktt.

Cistici, dezinfekéni a podobné prostredky museji byt schvaleny pfisluSnym
organem a jejich pouzivani nesmi mit nepfiznivy ucinek na vybaveni, naradi
a produkty.

B. Obecné¢ hygienické podminky pro pracovniky

1.

Pracovnici museji dodrzovat nejvyssi moznou troven Cistoty. Zejména:

a)

b)

¢)

pracovnici museji nosit vhodné a Cisté pracovni odévy vcetné pokryvky
hlavy, kterd zcela zakryva vlasy. Tyka se to zejména osob manipulujicich
s takovymi produkty rybolovu, které by mohly byt kontaminovany;

pracovnici povéfeni manipulaci a upravou produkti rybolovu si museji
umyvat. ruce pred kazdym zapocCetim prace; poranéni rukou museji byt
zaktyta nepropustnym obvazem;

je zakazano koufit, plivat, pit nebo jist v prostorech urenych pro
zpracovavani a skladovani produktti rybolovu.

Zamgéstnavatelé museji z pracovniho procesu a manipulace s produkty rybolovu
vyloucit vSechny osoby, které by mohly tyto produkty kontaminovat, az do doby,
nez bude prokazano, ze nebezpeci pominulo.

P1i pfijimani do zaméstnani museji vSechny osoby ptidélované ke zpracovavani a
k manipulaci s produkty rybolovu prokézat 1ékafskym potvrzenim, ze nic nebrani
jejich pridéleni. Lékatsky dohled nad touto osobou se fidi platnymi vnitrostatnimi
pravnimi predpisy pfislusného clenského statu nebo v piipadé tretich zemi
zvlastnimi zarukami, které maji byt stanoveny postupem podle ¢lanku 15.
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KAPITOLA IV

ZVLASTNI PODMINKY PRO MANIPULACI S PRODUKTY RYBOLOVU

V PROVOZOVNACH NA PEVNINE

Podminky pro Cerstvé produkty

1.

Zchlazené nebalené produkty rybolovu museji byt uskladnény nebo zaledovany
v chladirn¢€ provozovny, jestlize nejsou bezprostfedné po pfisunu do provozovny
expedovany, distribuovany, upravovany nebo zpracovany. Led musi byt podle
potieby pravidelné dopliiovan; pouzivany led, se soli. nebo bez soli, musi byt
vyrabén z pitné vody nebo z Cisté moiské vody a musi byt hygienicky skladovan v
kontejnerech k tomu ur€enych; tyto kontejnery museji byt udrzovany v Cistoté a
dobrém stavu. Cerstvé produkty v hotovém ‘baleni museji byt chlazeny ledem
nebo mechanickym chladicim pfistrojem zajist'ujicim stejné tepelné podminky.

Cinnosti jako odfezavani hlav a vyyvrthovani, pokud jiZz nebyly provedeny na
plavidle, se museji provadét hygienicky; bezprostiedné potom museji byt
produkty rybolovu dikladné omyty pitnou vodou nebo ¢istou moiskou vodou.

Cinnosti jako filetovani a platkovani se museji provadét na jiném mist&, nez kde
se provadi odiezavani hlav nebo vyvrhovéni, a to takovym zptsobem, aby byla
vylouc¢ena kontaminace nebo znecisténi filet a platkt. Filety a platky nesméji
zustat na pracovnich stolech déle, nez je nezbytné nutné pro jejich upravu. Filety a
platky urené k prodeji v Cerstvém stavu museji byt bezprostiedné po jejich
uprave zchlazeny.

Vnitinosti a ¢asti, které mohou predstavovat nebezpeci pro lidské zdravi, se odde€li
a odstrani od produkti uréenych k lidské spotieb¢.

Nadoby pouzivané k distribuci nebo k uskladnéni Cerstvych produktii rybolovu
museji byt uzpiisobeny tak, aby byly produkty jak ochranény pied zneciSténim,
tak uchovény v odpovidajicich hygienickych podminkédch, a museji zejména
umoziovat snadny odtok uvolnéné vody.

Neni-li k dispozici zvlastni vybaveni, které by umoznovalo priibézné odstranovani
odpadu, davaji se tyto odpady do nepropustnych, zakrytych nadob, jez se snadno
Cisti a dezinfikuji. Odpady se nesméji hromadit na pracovnich mistech. Odpady
museji byt z naddob odstraiiovany prubézné nebo po jejich naplnéni, pfinejmensim
na konci kazdého pracovniho dne, do kontejnerti nebo prostor uvedenych v
kapitole III ¢asti I bodu 6 této prilohy. Nadoby, kontejnery a/nebo prostory ur¢ené
na odpady se museji po kazdém pouziti dikladné vycistit a v pfipad¢é potieby
dezinfikovat. Uskladnéné odpady nesméji byt zdrojem kontaminace pro
provozovnu nebo Skodlivin pro okolni prostredi.

Podminky pro zmrazené produkty

1.

Provozovny museji mit:
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a)  dostatecné vykonny mrazici systém zajistujici rychlé sniZeni teplot tak, aby
bylo dosazeno teplot stanovenych touto smérnici,

b)  dostatecn¢ vykonny mrazici systém schopny udrzovat ve skladovacich
prostorech, kde jsou ulozeny produkty rybolovu, teploty odpovidajici
pozadavkiim této smérnice bez ohledu na venkovni teplotu.

Pfesto z davodu technickych pozadavkii spojenych s metodou zmrazovani
produkt a manipulaci s nimi je mozno u zmrazenych celych ryb v ldku urcenych
k vyrobé konzerv tolerovat vyssi teploty oproti teplotdm uvedenym v této
smérnici, nejvyse vSak —9 °C.

2. Cerstvé produkty pouzité ke zmrazovani nebo k hlubokému rychlému zmrazovani
museji spliiovat pozadavky ¢asti I této kapitoly.
3.  Skladovaci prostory museji byt vybaveny dobfe piistupnym piistrojem
zaznamenavajicim teploty. Cidlo teploméru je v misté nejvyssi teploty.
Zaznamy teplot se pro potfebu pracovniki povétenych kontrolou uchovavaji
nejméné po dobu trvanlivosti produkti.
I11. Podminky pro rozmrazené produkty

Provozovny, které provad¢ji rozmrazovani, museji dodrzovat tyto pozadavky:

1.

Rozmrazovani produkti rybolovu se musi provadét ve vhodnych hygienickych
podminkach; nesmi dojit. ke kontaminaci produktii a musi byt zajistén ucinny
odtok uvolnéné vody.

Pti rozmrazovani nesmi dojit k nadmérnému zvyseni teploty produkti.

Po rozmrazeni se musi s produkty manipulovat v souladu s podminkami
uvedenymi v této smeérnici. Pfipadné upravy nebo zpracovani museji byt
provedeny v co nejkrat§i dobé. Pokud jsou uvadény ptimo na trh, musi byt na
baleni zfeteln€ vyznaceno, ze se jedna o rozmrazené ryby, v souladu s €l. 5 odst. 3
smérnice Rady 79/112/EHS ze dne 18. prosince 1978 o sblizovani pravnich
predpist Clenskych statd tykajicich se oznaCovani potravin ur¢enych k prodeji
kone&nému spotiebiteli, jejich obchodni Gipravy a souvisejici reklamy'>.

IVv. Podminky pro zpracované produkty

I.

Cerstvé, zmrazené nebo rozmrazené produkty pouZité pro zpracovani museji
spliiovat pozadavky uvedené v oddile I nebo II této kapitoly.

Je-1i k potlaceni riistu patogennich mikroorganismi pouzito néjaké oSetfeni nebo
je-li oSeteni dilezitym cCinitelem pifi konzervace produktli, musi byt toto oSetieni
védecky uznano platnym pravnim pfedpisem nebo, v pfipad€ oSetieni produkth

B¢, vest. ¢.

veést. C.

L 33, 8. 2. 1979, s. 1. Smérnice naposledy pozménéna smérnici 91/72/EHS (Ut
L 42,16.1.1991,s. 27).
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uvedenych v kapitole I bodu 1 pism. b) a c¢) pfilohy smérnice 91/492/EHS, které
nebyly sadkovany nebo €istény, musi byt toto oSetfeni schvaleno postupem podle
¢lanku 15 této smérnice, a to do Ctyf mesicii od ptijeti zddosti clenského statu.

Osoba odpovédna za provozovnu musi vést zaznamy o pouzitych oSetfenich. V
zéavislosti na pouzitém oSetfeni je nutné zaznamenavat a kontrolovat Cas a teplotu
pfi tepelném oSetfeni, koncentraci soli, pH a obsah vody. Tyto zdznamy museji
byt pro potiebu ptislusného organu uchovavany nejméné po dobu trvanlivosti
produktu.

Produkty, které po oSetfeni, jako je soleni, uzeni, suseni nebo marinovani, maji
kratkou dobu trvanlivosti, museji mit podminky skladovéani zretelné uvedeny na
baleni v souladu se smérnici 79/112/EHS

Kromé toho museji byt dodrzovany dale uvedené podminky.
Konzervy

Pii produkeci produktd rybolovu sterilizovanych . v hermeticky uzavienych
nadobdach je nutné dbat, aby:

a)  bylak pfipravé konzerv pouzita pitna voda;

b)  bylo pouzito tepelné¢ho oSetteni podle platného postupu stanoveného podle
dilezitych kritérii, jako je doba zahtivani, teplota, plnéni, velikost nddob
atd., o nichz museji byt vedeny zaznamy. Pouzité oSetieni musi byt schopno
zniCit nebo zneSkodnit patogenni organismy a spory patogennich
mikroorganismil. Zafizeni pro tepelné oSetfeni musi mit kontrolni pfistroje k
ovéteni, Ze konzervy byly podrobeny odpovidajicim teplotam. Zchlazeni
nadob po tepelném osetifeni musi byt provedeno pitnou vodou, aniz je tim
dotcena pfitomnost ptipadnych chemickych ptisad pouZzitych v souladu s
osvédcenou technologickou praxi za ufelem zamezeni koroze zafizeni a
kontejnert;

c) _vyrobce provadél dodatecné namatkové kontroly za ucelem ovéfeni, Ze
zpracované produkty byly podrobeny G¢innému oSetfeni, a to pomoci:

— inkubacnich testli. Inkubace se musi provadét pii 37 °C po dobu 7 dni
nebo pii 35°C po dobu 10 dnii nebo za jinych rovnocennych
podminek,

— mikrobiologického vySetfeni obsahu a nddob v laboratofi provozovny
nebo v jiné schvalené laboratofi;

d) vzorky z produkce byly odebirany kazdy den v pfedem stanovenych
intervalech, aby byla zajisténa uCinnost tésnéni. Z tohoto diivodu je nutné
mit odpovidajici vybaveni pro zkousku tésnosti navzajem kolmych Casti
okraje uzaviené konzervy;

e)  byly provadény kontroly neporusenosti konzerv;
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f)  byly vSechny konzervy, které prosly prakticky stejnym tepelnym osSetienim,
oznaceny stejnou identifikaéni znackou Sarze v souladu se smérnici Rady
89/396/EHS ze dne 14. ¢ervna 1989 o udajich nebo znackach urcujicich
Sarzi, ke které potravina patii'’.

5. Uzeni

Uzeni se musi provadét v oddéleném prostoru nebo na zvlastnim misté
vybaveném piipadné ventilatnim systémem, aby kouf a teplo nevnikalo do jinych
prostor nebo mist, kde se upravuji, zpracovavaji nebo skladuji produkty rybolovu.

a)  Materidly pouzivané k vyrobé koufe k uzeni‘ryb museji byt uskladnény
oddélené od mista uzeni a museji byt pouzivany tak, aby nemohlo dojit ke
kontaminaci produkti.

b) K vyrob¢ koufe je zakdzano pouzivat natfeného, lakovaného, lepeného
dfeva nebo dfeva, které proslo jakékoli chemickou konzervaci.

¢)  Produkty museji byt po vyuzeniy ale jesté pred zabalenim, rychle zchlazeny
na teplotu pozadovanou k jejich uchovavani.

6. Soleni

a)  Soleni se musi provadét na mistech dostatecné oddelenych od mist uréenych
k jiné ¢innosti.

b)  Sil pouzivana k soleni produkti rybolovu musi byt Cistda a musi byt
uskladnéna tak, aby nemohlo dojit k jeji kontaminaci. Stl nesmi byt
opétovné pouzita.

c¢) Kad¢ k nakladani musi byt vyrobeny tak, aby nemohlo dojit ke znecisténi
béhem nakladani.

d) Kadé k nakladani a mista, kde se provadi soleni, musi byt pfed pouzitim
vycistény.
7. Produkty z varenych korysi a mekkysii
Korysi a mekkysi museji byt vafeni timto zptisobem:

a)  po uvafeni musi nasledovat rychlé zchlazeni. Ke zchlazeni 1ze pouZit pouze
pitnou vodu nebo c¢istou moiskou vodu. Pokud neni pouzit jiny zplsob
uchovavani, musi zchlazeni pokracovat, dokud neni dosazeno teploty
odpovidajici teploté tajiciho ledu;

b) vyjmuti ze skofdpek nebo krunyiti musi byt provadéno hygienicky, aby
nemohlo dojit ke kontaminaci produktu. Jestlize je tato ¢innost provadéna
ruéné, museji pracovnici vénovat zvlastni pozornost ¢istoté rukou a vSechny

M0k vest. . L 186, 30. 6. 1989, s. 21.
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pracovni plochy museji byt peclivé vycistény. Jsou-li pouzivany stroje,
museji byt ¢istény v kratkych intervalech a dezinfikovany na konci kazdého
pracovniho dne.

Po vyjmuti ze skotfdpek a krunyid, museji byt vafené produkty-bud’
bezprostiedné¢ zmrazeny anebo zchlazeny na teplotu, kterd zabrani rustu
patogennich mikroorganismu, a skladovany ve vhodnych prostorech;

c)  vyrobce musi pravidelné¢ provadét mikrobiologické kontroly své produkce a
pritom dodrzovat normy stanovené podle kapitoly V ¢asti 4 této ptilohy.

Rybi Fizky
Na vyrobu rybich fizki strojovym odstranénim kosti se vztahuji tyto podminky:

a)  strojové odstranéni kosti musi byt provedeno bez zbytecného odkladu po
filetaci ze suroviny zbavené vnitinosti. Jestlize jsou pouzivany celé ryby,
museji byt predtim vyvrZzeny a umyty;

b)  stroje museji byt Cistény v kratkych intervalech, nejméne kazdé dvé hodiny;

c) rybi fizky museji byt po vyrobé co nejrychleji zmrazeny nebo piidany do
vyrobku urc¢eného ke zmrazeni nebo k oSetfeni prodluzujici trvanlivost.

V. Podminky tykajici se parazita

1.

Ryby a rybi vyrobky museji byt béhem vyroby a pfed uvedenim na trh k lidské
spotfebé podrobeny vizualni kontrole, aby byly zjiSténi a odstranéni viditelni
parazité.

Ryby nebo casti ryb viditelné napadené parazity nesméji byt uvedeny na trh k
lidské spotiebé.

Pravidla‘pro tyto kontroly se stanovi postupem podle ¢lanku 15 této smérnice na
navrh Komise, ktery Komise pfedlozi do 1. fijna 1992.

Ryby a rybi vyrobky uvedené v bodu 3, urcené k lidské spotiebé v daném stavu,
museji byt kromé toho zmrazeny na teplotu —20 °C nebo nizsi ve vSech ¢astech
produktu po dobu nejméné 24 hodin. Toto zmrazeni musi byt pouzito na syrové
nebo konecné produkty.

Na nize uvedené ryby a produkty se vztahuji podminky uvedené v bod¢ 2:

a)  ryba urcena ke spotteb¢ v syrovém stavu nebo témét syrovém stavu, jako je
syrovy sled’ (matjes);

b) nize uvedené druhy, jestlize maji byt uzeny za studena, kdy teplota uvnitt
ryby nedosahne 60 °C:

- sled’,

- makrela,
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- Sprot,
— voln¢ Zijici losos obecny nebo losos Cavyca;

¢) marinovany a/nebo nasoleny sled’, pokud pouzité oSetieni nepostacuje k
zabiti larev hlistic.

Tento seznam milize byt pozménén na zékladé védeckych poznatki
postupem podle ¢Elanku 15 této smérnice. Stejnym postupem se stanovi
kritéria, ktera umozni urcit, zda je nebo neni uvazované oSetieni postacujici
pro zniceni hlistic.

4.  Vyrobci se museji presvédCit, ze ryby a rybi vyrobky uvedené v bodu 3 nebo
suroviny uréené k jejich produkci byly pfed uvedenim na tth podrobeny oSetieni
uvedenému v bodu 2.

5. K produktim rybolovu uvedenym v bodu 3 musi byt pii uvadéni na trh ptiloZzeno
osvédceni producenta, ve kterém je uvedeno, jakym prosly oSetienim.

KAPITOLA V
HYGIENICKA KONTROLA A DOHLED NAD PODMINKAMI PRODUKCE

Obecny dohled

Ptislusné organy zavedou systém pro kontrolu a dohled, aby zjistily, zda jsou
dodrzovany pozadavky této smérnice.

Systém pro kontrolu a dohled zahrnuje zejména:

1. kontrolutybdfskych plavidel, pficemz tyto kontroly mohou byt provadény béhem
jejich pobytuv ptistavech;

2. ovéfeni podminek vykladky a prvniho prodeje;

3. pravidelnou kontrolu provozoven, aby se zejména ov¢étilo:
a)  zda jsou stale dodrzovany podminky pro schvaleni;
b)  zda se spravné zachazi s produkty rybolovu;

c)  zda jsou prostory, vybaveni a nastroje Cist¢ a zda jsou dodrzovany
hygienické predpisy pro pracovniky;

d)  zda jsou produkty rybolovu spravné oznacovany;
4.  kontrolu velkoobchodt a drazebnich hal;

5. kontrolu skladovacich a ptepravnich podminek.
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Zvlastni kontroly

1.

Organolepticke zkousky

Aniz jsou doteny odchylky stanovené nafizenim Rady ¢. 103/76/EHS ze. dne
19. ledna 1976 o spoleénych obchodnich normach pro nékteré cCerstvé nebo
chlazené ryby'®, musi byt kazda partie produkti rybolovu pii vykladee nebo pred
prvnim prodejem piedloZena piislusSnému organu, aby zkontroloval, zda je vhodna
k lidské spottebe. Tato kontrola spoc¢iva v organoleptickém posouzeni vzorkd.

Produkty rybolovu, které spliuji, pokud jde o podminky cCerstvosti, spolecné
obchodni normy podle clanku 2 nafizeni (EHS) €.3796/81, se povazuji za
vyhovujici organoleptickym pozadavkiim podle této smérnice.

Pro produkty rybolovu, na které se nevztahuje jednotna pravni tprava v ramci
natizeni (EHS) €. 3796/81, mize Komise v pfipadé potieby stanovit postupem
podle ¢lanku 15 této smérnice specifické organoleptické pozadavky.

Organoleptické posouzeni se opakuje po prvnim prodeji produkti rybolovu,
jestlize se zjisti, ze nejsou dodrzovany pozadavky této smérnice nebo je-li to
povazovano za nutné. Po prvnim prodeji museji produkty rybolovu alespon
spliovat nejnizsi pozadavky na cerstvost stanovené vyse uvedenym nafizenim.

Produkty rybolovu, které jsou na zdkladé organoleptického posouzeni oznaeny
jako nevhodné k lidské spotiebé, se museji vyloucit z prodeje a denaturovat
takovym zptiisobem, abynemohly byt pouzity pro lidskou spotiebu.

Jestlize organoleptické posouzeni vyvola jakoukoliv pochybnost o Cerstvosti
produktii rybolovu, muze byt provedeno chemické nebo mikrobiologické
vySetieni.

Parazitologicke kontroly

Ryby a’ rybi wvyrobky museji byt pfed uvedenim na trh podrobeny nédhodné
vizualni kontrole, aby byly zjiSténi viditelni parazité.

Ryby nebo oddélené ¢asti ryb, které jsou viditelné napadené parazity a které byly
proto odebrany, nesméji byt uvedeny na trh k lidské spotieb¢.

Pravidla pro tyto kontroly se stanovi postupem podle ¢lanku 15 této smérnice.
Chemické kontroly

A. Odebrané¢ vzorky jsou podrobeny laboratornimu vySetfeni pro kontrolu
téchto ukazatelt:

1 0fF. vést. & L 20, 28. 1. 1976, s. 29. Nafizeni naposledy pozménéné nafizenim (EHS) &. 33/89

(Ut. vést. &. L 5,7. 1. 1989, s. 18).
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a) ABVT (celkové tckavé dusikat¢ baze) a N.TMA (dusik—
trimethylamin):

hodnoty téchto ukazateli museji byt stanoveny pro jednotlivé druhy
postupem podle ¢lanku 15 této smérnice;

b)  histamin:
z kazdé partie se odebird 9 vzorkd:
— pramérny obsah nesmi prekrocit 100 ppm,

—  ve dvou vzorcich mlze obsah piekrocit 100 ppm, ale nesmi
dosahnout 200 ppm,

— v zadném vzorku nesmi obsah prekrocit 200 ppm.

Tyto mezni hodnoty se vztahuji pouze na druhy ryb celedi
Scombridae, Clupeidae. Nicméné ryby téchto druhii, které byly
oSetfeny enzymatickym zranim v laku, mohou mit vysS$i hodnotu
histaminu, ale ne vice nez dvojnasobek vySe uvedenych hodnot. K
vySetfovani se musi pouzivat spolehlivych, védecky uznanych metod,
jako je vysoce u¢inna kapalinovéa chromatografie (HPLC).

B. Znecistujici latky pfitomné ve vodnim prostiedi

Aniz jsou dotcena pravidla Spolecenstvi, ktera se tykaji ochrany a spravy
vod, zejména pokud jde o znecistovani vodniho prostiedi, nesméji produkty
rybolovu v jedlych ¢astech obsahovat znec€istujici latky pfitomné ve vodnim
prostiedi, jako jsou tézké kovy a organohalogeny, v takovém mnozstvi,
které by ve vypocitané spotfebé pozivatin bylo vyssi, nez je denni nebo
tydenni davka piipustna pro ¢loveka.

Clenskymi staty musi byt vypracovan plan dohledu za Gdelem kontroly
urovné kontaminace produktti rybolovu.

C. Nejpozdeji do 31. prosince 1992 se postupem podle ¢lanku 15 této smérnice
stanovi:

a)  metody rozboru, které budou pouzivany ke kontrole chemickych
ukazateltl, jakoZ 1 plany odbért vzorkd;

b)  pfipustné hodnoty u chemickych ukazateld.
Mikrobiologické rozbory
Pro ochranu zdravi lidi mohou byt v pfipadé potieby stanovena postupem podle
Clanku 15 této smérnice mikrobiologicka kritéria vCetné plant odbért vzorkl a

metod rozboru.

Za tim ucelem predlozi Komise do 1. fijna 1992 navrh vhodnych opatieni.
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KAPITOLA VI

BALEN{
1. Baleni se musi provadét za vyhovujicich hygienickych podminek, aby nemohlo dojit ke

kontaminaci produktt rybolovu.

2. Obalovy materidl a vSechno, co mize pfijit do styku s produkty rybolovu, musi
odpovidat ptislusnym hygienickym ptedpisim, zejména:

— nesmi zhorSovat organoleptické vlastnosti produkti rybelovu;
— nesmi na produkty rybolovu pienaset latky Skodlivé lidskému zdravi;
— musi byt dostateCné pevny, aby zajistil a¢innou ochranu produktti rybolovu.

3. Obalovy material nesmi byt znovu pouzit, s*vyjimkou nékterych specidlnich oball z
nepropustnych, hladkych, proti korozi odolnych, snadno Cistitelnych a
dezinfikovatelnych materiali, které mohou byt po oc€isténi a dezinfekci opétovné
pouzity. Obalovy materidl na zaledované cerstvé produkty rybolovu musi umoznovat
odtok uvolnéné vody.

4. Obalovy material musi byt pred pouzitim skladovan v prostoru oddéleném od vyrobnich
prostorti a chranén pred prachem a kontaminaci.
KAPITOLA VII

IDENTIFIKACE

Aniz jsou dotCeny pozadavky stanovené smeérnici 79/112/EHS, musi byt pro kontrolni ucely
mozné stanovit na zékladé oznaceni nebo privodnich dokladi provozovnu, ze které zasilky
produkti rybolovu pochdzeji.«Z tohoto divodu museji byt na baleni nebo v pravodnich
dokumentech uvedeny tyto udaje:

— zemé odeslani,

— oznaceni provozovny ufednim schvalovacim c¢islem nebo registraénim cislem
drazebni haly nebo velkoobchodu, pokud jsou registrovany oddélené, jak je
stanoveno v ¢l. 7 odst. 1 tfetim pododstavci této smérnice.

KAPITOLA VIII

SKLADOVANI A PREPRAVA
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Produkty rybolovu museji byt skladovany a pfepravovany pii teplotich stanovenych
touto smérnici, a zejména:

— Cerstvé nebo rozmrazené produkty, vafeni a zchlazeni korysi a mékkySimuseji byt
udrzovani pii teploté tajiciho ledu;

— zmrazené produkty, s vyjimkou ryb zmrazenych v nalevu a urcenych k vyrobé
konzerv, museji byt po celou dobu udrzovany pfi stalé teploté -18 °C nebo nizsi, s
piipadnym kratkodobym vykyvem pfi piepravé maximalné o 3 °C nahoru;

—  zpracované produkty museji byt udrzovany pii teplotdch stanovenych vyrobcem
nebo v piipad¢ potieby stanovenych postupem podle ¢lanku 15 této smérnice.

PtisluSny orgdn muze schvélit vyjimku z podminek uvedenych v odstavci 1 druhé
odrazce, jestlize zmrazené produkty rybolovu, pfepravované z chladirny do schvaleného
zatizeni, budou ihned po piijezdu rozmrazeny a pouzity k pravé nebo ke zpracovani, a
jestlize prepravni vzdalenost neni vétsi nez 50 km nebo doba prepravy neni delsi nez
jedna hodina.

Produkty rybolovu nemohou byt skladovany nebo ptepravovany spolecné s jinymi
produkty, které by mohly ovlivnit jejich zdravotni nezdvadnost nebo je kontaminovat,
pokud tyto produkty rybolovu nejsou zabaleny takovym zptsobem, aby byla dostatecné
zajisténa jejich ochrana.

Dopravni prostiedky pouzivané K piepraveé produkti rybolovu museji byt konstruovany
a vybaveny takovym zplisobem, aby mohly byt po celou dobu piepravy dodrzovany
teploty stanovené touto smérnici. Je-li k chlazeni produktl pouzivdno ledu, musi byt
zajistén odtok uvolnéné vody, aby tato voda nepfisla do styku s produkty. Povrchova
uprava vnitinich stran-stén dopravnich prostfedkii nesmi neptiznivé ovliviiovat
zdravotni nezavadnost produktti rybolovu. Stény museji byt hladké, snadno Cistitelné a
dezinfikovatelné.

Dopravni prostiedky pouzivané k prepravé produkti rybolovu nemohou byt pouzivany
pro dopravu jinych produktt, které by mohly poskodit nebo kontaminovat produkty
rybolovu, ledaze by byla dana zaruka, ze po dikkladném vycisténi a nasledné dezinfekci
nedojde ke kontaminaci produktti rybolovu.

Produkty rybolovu nemohou byt piepravovany v dopravnich prostiedcich nebo v
kontejnerech, které nejsou Cisté a které by se mély dezinfikovat.

Piepravni podminky nesméji neptiznivé ovlivitovat produkty rybolovu uvadéné na trh v
Zivém stavu.

KAPITOLA IX

BODY PRiLQHY I, PRO KTERE MOHOU BYT PRIZNANY ODCHYLKY, A
PODMINKY, KTERE V TOM PRiPADE MUSEJi BYT SPLNENY
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Kapitola I ¢ast I prilohy

1. Bod 1 pism. a)
za podminky, ze produkty jsou chranény pifed slunecnim zéafenim/  nebo jinymi
povétrnostnimi vlivy, jakoz i jakymkoli zdrojem necistoty nebo kontaminace.
2. Bod I pism. ¢)
za podminky, Ze je vylouc¢ena kontaminace produkta.
3. Bod 1 pism. d) prvni véta
za podminky, Ze jsou kone¢né produkty skladovany na plavidle pfi poZzadované teploté.
4. Bod 1 pism. g) posledni véta
za podminky, ze produkty nemohou byt kontaminovany odpadni vodou, odpady nebo
vodou pouzitou k chlazeni motort.
5. Bod 1 pism. h)
za podminky, Ze si pracovnici manipulujici s produkty rybolovu mohou po pouziti
z4chodu umyt ruce.
6. Bod 2 pism. a)
za podminky, Ze podlahy jsou odpovidajicim zplisobem c¢istény a dezinfikovany.
7. Bod 2 pism. b), ¢), d)
8. Bod 2 pism. g) v casti tykajici'se vodovodnich kohoutkii a rucnikii.
9. Bod 3
za podminky, Ze jsou pracovni prostiedky a ndstroje udrzovany v dobrém stavu.
Kapitola II prilohy
10. Bod 3 pism. a)
za podminky, Ze jsou stény udrzovany Cisté.
11. Bod 3 pism. b)
za podminky, ze je podlaha Cisténa po kazdém prode;ji.
12. Bod 3 pism. ¢) prvni véta
13. Bod 3 pism. e): vozidla, ktera vypoustéji vyfukove plyny

za podminky, ze produkty kontaminované vyfukovymi plyny budou stazeny z prodeje.



14.

15.

16.
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Bod 3 pism. j)

za podminky, ze produkty nevhodné k lidské spotiebé nesméji kontaminovat produkty
rybolovu ani s nimi nesm¢ji byt smichany.

Bod 3 pism. k)
Bod 7

odkazuje-li tento bod na bod 3 téZe kapitoly a na bod 10 kapitoly III ¢asti 1.

Kapitola III ¢ast I prilohy

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

Bod 1

za podminky, ze konetné produkty nemohou byt kontaminovany surovinami nebo
odpady.

Bod 2 pism. a)

za podminky, Ze podlaha je disledné ¢isténa a dezinfikovana.

Bod 2 pism. b)

za podminky, ze stény jsou udrzovany Cisté.

Bod 2 pism. ¢)

za podminky, Ze strop neni zdrojem kontaminace.

Bod 2 pism. d)

Bod 2 pism. e)

za podminky, ze produkty nemohou byt poSkozeny nebo kontaminovany vypary.
Bod 2 pism. g)

za podminky, ze maji pracovnici k dispozici prostfedky k umyvani rukou.
Bod 3

Bod 5

pokud jde o materidly odolné proti korozi, za podminky, Ze pracovni naradi a nastroje
jsou udrzovany v Cistote.

Bod 6

za podminky, Ze produkty nemohou byt kontaminovany odpady nebo tekutinou
vytékajici z odpadi.
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27. Bod 10

Kapitola IV prilohy

28. Cast I bod 1
pokud jde o povinnost umistit produkty po ¢ekaci dobu do chladirny provozovny, za
podminky, ze k zaledovanym produktim bude dopliovan led podle potieby, piicemz
doba uskladnéni neptfesdhne dvanact hodin, nebo mohou byt produkty umistény do
nedaleké chladirny nepatiici provozovné.

29. Cast 1 bod 6
pokud jde o povinnost umistit odpady do zakrytych nepropustnych nadob, za podminky,
ze produkty nemohou byt kontaminovany odpady nebo tekutinou vytékajici z odpadi.

30. Cast IV bod 5 prvni pododstavec
za podminky, ze budou pfijmuta veskera opatieni, aby produkty rybolovu, které se
praveé upravuji nebo jsou skladovany, nebyly zasazeny kourem.

31. Cast IV bod 6 pism. a)

za podminky, ze produkty rybolovu, které se pravé upravuji nebo jsou skladovany,
nebyly ovlivnény solenim.



